


Kakkupohja:

Tuotenimi Tuotenumero -

Kakkumix 566610 750
Munamassa 202015 260
Rypsioljy 970081 225

Vesi 170

v Sekoita kaikki aineet lapavatkaimella keskinopeudella 3 min.

v" Annostele ohut kerros halk 18 cm rengasvuokiin. Reseptista tulee 6

kpl pohjia.
v Paista noin 165 C 20 min. Siirrd jadhtyneet pohjat puhtaisiin
rengasvuokiin.

Rapea tayte:
N e
Fenix Valkosuklaatayte 566373 600
Crunchy Crep 566374 150

v Lammita valkosuklaataytettd hieman ja lisGa vohvelimuru
joukkoon.
v" Kaada pohjien pdadlle. Levitd tarvittaessa hieman.



Passion mousse:

Vispikerma 920363 1800
Kidesokeri 405522 30 90
Passion puree 210 630
Gelatiinimassa Erillinen ohje 60 180

seuraavalla sivulla

v Vispaa kerma ja sokeri. Ldmmitd mango puree ja sulata
gelatinimassa joukkoon.

v" Yhdistd kermavaahtoon.

v' Taytarenkaat moussella piri pintaan. Ja anna hyytyad.

Pinta:
Hedelmakiille Passion 565948

v Levita kakkujen padlle ohut kerros hedelmdkiillettd ennen kuin
poistat renkaat.
v Koristele.

LEIPURIN.



Koristeet:

Tuotenimi Tuotenumero

Suklaapallo Uranus 621101
Tumma suklaa spiraali 299164
Zafiro Pistaasi 566758
Suklaakoriste Frizz 621094
Hedelmia
Gelatiinimassa
I L O
Gelatiinijauhe 25 kg 562880 60
Kylma vesi 400

Sekoita hyvin keskenaan. Sailyta
kylmassa. Kaytettavissa 10 min
kuluttua. Kaytto mousseen noin 50
- 60 g/ 1000 g kermavaahtoa

LEIPURIN.



Olemme sinua varten!

Ammattilaisemme ovat paikalla, kun haluat
kysya lisad tuotteista ja niiden
kayttomahdollisuuksista sesongin leivonnassa.

Gelato, konditoria- ja
Kahvileipituotteet

Tarja Sjofelt

+358 40 653 1417
tarja.sjofelt@leipurin.com

Tuotteet tilaat katevastimyyntipalvelustamme
Joka arkipaiva 8-16.

+358 9 5212600
tilaukset.leipurin@leipurin.com

Tai verkkokaupastamme
hitps://store.leipurin.com/fi/home

LEIPURIN.


https://store.leipurin.com/fi/home

	Slide 1
	Slide 2
	Slide 3
	Slide 4
	Slide 5

