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Suklaa Cookie

Cookie-Mix Suklaa 950418 1000
Voi 930310 160
Vesi 70

v" Sekoita kaikki aineet massaksi.
v" Muotoile potkoja ja laita kylmioon jadhtymaan.

v Leikkaa sopiviksi paloiksi ja paista noin 180 C 12 min.

LEIPURIN.



Dubai Cookie

Vela Pistaasi 566641
Karamellisoitu Mantelirouhe Erillinen resepti
Appelsiininkuorirouhe 920107
Zafiro Milk 566222
Zafiro Pistaasi 566758

Pistaasipahkina

v" Lammita Vela pistaasi ja pursota reilu kerros suklaacookien padlle.

v Sekoita appelsiininkuorirouhetta mantelirouheen sekaan, niin se on
helpompiripotella Velan padlle.

v Sulata Zafiro Milk ja Zafiro Pistaasi ja pursottele ohuita raitoja taytteen
padlle.

v' Koristele pistaasipahkinalla.
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Cookies & Cream
Cookie

Cookie-muru:

Cookie-Mix Suklaa 950418 500
Voi 930310 80
Vesi 5

v Pyoritd mix ja voi muruksi ja lisaa tilkka vetta.

v Levita pellille ja paista noin 180 C 10 min.

Vela Cookies & Cream 566633
Tummasuklaapala 562894
Valkosuklaapala 562879
v' Lammita Vela Cookies & Cream ja pursota paksu kerros suklaacookien
paalle.

v Ripottele paadlle kypsdada Cookie -murua ja koristele suklaapaloilla.
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Olemme sinua varten!

Ammattilaisemme ovat paikalla, kun haluat
kysya lisad tuotteista ja niiden
kayttomahdollisuuksista sesongin leivonnassa.

Gelato, konditoria- ja
Kahvileipituotteet

Tarja Sjofelt

+358 40 653 1417
tarja.sjofelt@leipurin.com

Tuotteet tilaat katevastimyyntipalvelustamme
Joka arkipaiva 8-16.

+358 9 5212600
tilaukset.leipurin@leipurin.com

Tai verkkokaupastamme
hitps://store.leipurin.com/fi/home
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