
Katso kaikki Leipurin Ammattilaisreseptit verkosta:
www.leipurin.com/reseptit Ammattilaisreseptit

Makoisa Pizzapatonki on helppotekoinen vaihtoehto tuotevalikoimaasi.

 Pizzapatonki

Sekoita taikinan aineksia spiraalilla 2 + 6 minuuttia.

Taikinan lämpötila +25 °C.

Patalepo 10 minuuttia.

Muotoile 350 gramman painoisia patonkeja.

Pyöritä patongit Suola & Pippuri -ripotteessa.

Nostata 35 °C:ssa 60 minuuttia.

Kosteusprosentti 75 %.

Leikkaa patonkeihin viillot.

Paista pinnavaunussa 230 °C:ssa 
> 200 °C:ssa yhteensä 18 minuuttia.

920456 Special Pizza-mix 5000 g

970001 Vehnäjauho 5000 g

307206 Tuore palahiiva 400 g

566104 Rapsiöljy 300 g

Vesi 5400 g

Paino yht. 16100 g

566717 Suola & Pippuri -ripote

Raaka-aineet:

Ripottelu:
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