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Pehmoinen maissileipä rapealla pinnoitteella on maistuva lisä valikoimiisi.

Pehmeä 
maissileipä

Sekoita taikinan aineksia spiraalilla 4 + 6 minuuttia. 
Taikinan lämpötila +27 °C.
Lepuuta taikinaa 20 minuuttia.
Muotoile 250 gramman painoisia leipiä (pieni vuoka) 
ylöslyöntilaitteiston mahdollisuuksien mukaan.
Ripottele päälle Kukuruz-toppingia.
Nostata nostatuskaapissa 35 °C:ssa 60 minuuttia.
Paista kiertoilmauunissa 235 °C  200 °C:ssa 
normaalilla alkuhöyryllä 25 minuuttia.

990001 Vehnäjauho 5000 g

565941 Ireks Soft Mais 5000 g

562863 Suola 180 g

307206 Tuore palahiiva 300 g

Vesi +24 °C 5800 g

Paino yht. 16280 g

565993 Kukuruz topping

Raaka-aineet:


