LEIPURIN.

Ammattilaisreseptit

Vaniljataytepitko

+ Pehmedmpija mehevampitaytepitko herkutteluun
+ Aito taytel@inen vaniljan maku

Vaniljatdytepitko

Vesi 1000 g
990001 Leipurin Vehndjauho 2600 g
307206 Tuorehiiva 1509
562867 Suola 309
107200 Sokeri 40049
920371 Voi 300¢g
565670 Briocroissant 1259
562942 Kardemumma 2049
902015 Kananmunamassa 100 g
961210 Laktoositon Maitojauhe 709
Paino 47959

Valmistusohje:

Taikinan sekoitusaika 3+8 min

Taikinamatto auki 3,5mm, 30 cm leveys,
vaniljokreemi (970174), rullaus, saksinta,

palanmitta 20 cm, paino 450 g.

Nostatus 60 min, munavoitelu.

Paisto 170°C, 23 min.

Paiston jalkeen jaahdytys.

Viimeistely laktoosittomalla valkoisella
kuorrutteella (565547).
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