
Cookie-taikina

•	 Sekoita keksiseos, jauhot ja voi keskenään hitaalla nopeudella 2–3 minuuttia.
•	 Lisää vesi ja sekoita hitaalla nopeudella taikinaksi.
•	 Kaulaa taikina 40 cm:n levyksi, anna jäähtyä. Leikkaa 2 cm:n paksuisiksi kiekoiksi, 

aseta paperilla vuoratulle uunipellille. Jätä paistumisvälit.
•	 Paista kiertoilmauunissa n. 150–160 °C:ssa (tasouunissa 190 °C) 12–14 minuuttia. 

Jogurttimousse

•	 Sekoita hyydykejauhe hyvin veden kanssa. Lisää kevyesti vatkattu kermavaahto 
sekä jogurtti ja sekoita varovasti tasaiseksi.

VINKKI

Kokoa cookiet vasta juuri ennen tarjoilua, jotta ne ovat mahdollisimman rapeita
nauttimishetkellä. Liian aikainen kermavaahdon tai täytteen lisääminen voi tehdä niistä
kosteita ja pehmeitä.

VADELMA-JOGURTTI COOKIE

TYÖOHJEET

KOKOAMINEN
20 cookieta 

1260 g Cookie-taikina
600 g Vadelmatäyte
400 g Jogurttimousse

 
850 g		  Dawn Cookie-Mix Plain
150 g		  Jauho
140 g		  Voi
120 g		  Vesi
1260 g	 yhteensä

125 g		  Dawn Hyydykejauhe Fond Neutraali
200 g		  Vesi 20-22 °C
250 g		  Kermavaahto
250 g		  Kreikkalainen jogurtti
825 g		  yhteensä

AINEKSET

COOKIE-TAIKINA

JOGURTTIMOUSSE

•	 Pursota jogurttimousse jäähtyneelle cookielle pyörteeksi. Pursota vadelmatäyte 
pyörteen väleihin. Koristele tuoreilla vadelmilla.

www.leipurin.com store.leipurin.com

Tuotenumero Tuotenimi
950417 Dawn Cookie-Mix Plain

950420 Dawn Hyydykejauhe Fond Neutraali

https://www.leipurin.com/fi/etusivu
https://store.leipurin.com/fi/login

