Jouluinen

Herkullisen varikas ja makoisa cookie talven juhlaan.

Cookie-taikina

Cookie-taikina: Sekoita Cookie-Mix Suklaa ja voi

950418 Dawn Cookie-Mix Suklaa 10009 muruksi. Lisdé vesi. Pilko taikina noin 30-40 g paloihin
930310 Voi 160g ja asettele sopiviin silikonivuokiin. Paista 160 °C:ssa
12 minuuttia.
Vesi 60g
. Hasselpdhkindt: Paahda kokonaisia hasselpdhkinoita
Paino yht. 12209 uunipellillé 170 °Cissa noin 10 minuuttia, Pyérittele
Hasselpahkinét jadhtyneita pahkinditd hieman, niin suurin osa kuorista
irtoaa. Asettele nelja hasselpdhkinad jokaiseen
Kokonainen hasselpdhkind 1509 tartalettiin.

Hasselpdhkinatdyte

Hasselpdhkinatayte: Kuumenna kerma ja kaada

566223 Zafiro Valkoinen 40049 Zafiro-nappien paddlle. Sekoita kunnes napit ovat
sulaneet. Lisad hasselpdhkinatayte. Anna jadhtya

920363 Vispikerma 2509 kylmdssa mielelladan seuraavaan paivaan. Vispaa

610012M Hasselpdhkindtéyte 100 g y|"O"SJO pLjI'rSOtCI su9ro|l0 t}/llo'l'lct tortolettﬂelhln tayte.
Jaahdyta tartaletit kylmassa, kunnes tdyte

Kuorrute jahmettyy.

920709M Souplesse Appelsiini Kuorrute: Sulata Souplesse ja dippaa leivokset.

920717M Souplesse Neutraali Koristele.

920716M Souplesse Tumma

299157 Jouluinen Ripote

Katso kaikki Leipurin Ammattilaisreseptit verkosta:

www.leipurin.com/reseptit
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