CHOCOLATE
CHIP COOKIET

TUMMA 811



COOKIES

Ainesosat Valmistus

110 g voita Sekoita yhteen.
185 g sokeria
2 vaniljatangon siemenet

1/4 dl kermaa Vatkaa yhteen.
1 munia Lisaa.
210 g vehndjauhoa Siivil6i ja lisaa.

1tl leivinjauhetta

225 g Callebaut Finest Lisaa.
Belgian tumma -suklaata
N°70-30-38

Kadari pétkoksi leivinpaperin sisalld.

Anna olla kylmdssd 3 tuntia. Leikkaa 20 viipaletta.
Jaa viipaleet leivinpaperin pddlle ja paina ne kevyesti
litteiksi. Paista 180 °C:ssa 19 minuuttia.

KOKOAMINEN

$0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Dippaa chocolate chip cookiet temperoituun Callebaut
Finest Belgian tumma -suklaaseen N°811 ja koristele
Mona Lisa Dark Chocolate Crispearls™ -helmilla CHD-
CC-CRISPEO.

CALLEBAUT

BELGIUM 1811



