LEIPURIN.
-

SALTED CARAMEL

RAAKA-AINE VALMISTUS

970001 Vehnajauho 2300 g Sekoitusaika: 2+7
562452 Kidesokeri hieno 300 g Ta!k!nakone: . splragll
Taikinan lepoaika: 10 min
307231 Tuorehiiva 140 g Nostatusaika: 60 min
414557 Suola 35¢ Nostatuslampo: 35°C
Kaapin kosteus: 75 %
920722 Sof no 259 paisto: noin 10 min
Voi . .
93031 o! 3009 Kauli taikina 3,5 mm noin 25 cm
K108 Kardemumma 259 leveyteen. Levita paille Caramel-tayte.
961210 Laktoositon maitojauhe 70 g Ripottele paalle karkea merisuola.
Vesi 1000 g

Rullaa ja leikkaa noin 100 g paloiksi.
Nostata ja voitele. Sekoita pecanpéah-
kin& ja Bienex sekaisin ja annostele

140044 Leipurin Caramel-tayte 500 g .
pullien paalle.
920100 Karkea merisuola 5g
Pecan pahkina 500 g P_l_Jrsotz_;t paalle massapu_ssi_l_lq.talogs—
: siirappia, kun pulla on vield lammin.
920514 Bienex 500 g

193060 Taloussiirappi
5710 g

Pullaherkku amerikkalaiseen
tyyliin: ripaus suolaa, karamellia ja
pekaanipahkinoita.




