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Hind: eur 6,33/kg + km
Kehtib kuni kaupa jatkub!
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Oh kuusepuu!

Brownie koorepohi *) S00 g
Sokolaadikreem **) 650 g
Tume glasuur 309
Suhkrust lumehelbed/Modecor

*) Brownie koorepohi

Brownie-kontsentraat 600¢g
Suhkur 400¢g
Lepurin SunWWhip koor 3009
IKanamunad 24009
\esi 32009
Toidudli 180 g
**) Sokolaadikreemi pohiretsept:

FondRoyal Sokolaadi 200g
vesi 250¢g

vahustatud Leipurin SunVWhip 1000 g

IKaunistus:
Kuused 14 tk, a 6 g (vamistatud Leipurin Turmedast
glasuurist ja munavalge joonistusmassist ***),

I6pumUdic!

Aastaldopu margariinipakkumine!
Saabus erihinnaga partiil

Rullimismargariin

Puff’'n Pastry 5x2 kg plaadid -
Ostes KORRAGA

10 kasti = hind -3%!

***) Munavalge joonistusmass

Eibumin munavalgepulber 3g
Vesi 30g
Tuhksuhur 130-150¢g

Seq@a vesi ja Eibumin, lisa jarkhaaval tuhksuhkrut kuni soovitud konsistentsi
saamiseni. Maitsestada voib sidrunhappegs, lisada toiduvarve. Vahusta.

ToO6juhis:

Poolita Brownie koorepdhi, maari vahele FondRoyal Sokolaadikreerni. Aseta
Umber tordirdngas ja kata servad ning pealt sama kreemiga. Peale kreemi
tardumist kaunista eelnevalt valmistatud kuusekestega.

Leipurin Estonia AS tellimine 6201 485, tehnoloogiline konsultatsioon 6201 496 www leipurin.ee
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